la Guvee Domaine
saumur-Champigny

Cépage: 100% Cabernet Franc

Vigne : Travail du sol un rang sur deux avec un rang enherbeé
et travail permanent du cavaillon. Peu de concurrence
rechercheée pour ne pas affaiblir la vigne. Rendement d'enviro
35 hL/ha

Elevage : Elevage d'au moins 12 mois en cuve inox, puis
filtration avant mise en bouteille

Potentiel de garde:5a 10 ans

Accord mets-vins

Une belle structure et une belle fraicheur : I'allie parfait des braises. Simple et efficace pour
relever les grillades et les viandes réties sans en faire trop.



